.. Dublin Coddle

>

Etape 1

Etape 2
Etape 3

aux chipolatas
lngréodients

2 kg de pommes de terre

200 g de lardons fumés Madrange

2 oignons

4 tomates

1noisette de beurre

8 chipolatas « L'Originale » Madrange
3 carottes

1L d’eau

9 o Eﬁ?.l 2 cubes de bouillon de volaille
30min| Th40 4 Persil plat et thym
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Sel et poivre Le P ot

Coupez les carottes, les tomates et les oignons ﬁnemen’c et coupez les
pommes de terre en 6 pour former de [arges dés. Vos diﬂ%’ren’cs morceaux et

V0s pommes de terres doivent avoir [a méme taille.

Mettez du beurre dans la poéle, faites-y dorer le lardons et les morceaux de

saucisses. Saupoudrez ensuite de thym.

Faites dorer l’oignon émincé dans une sauteuse, puis ajoutez le mé[ange saucisses-lardons. Faites revenir
le tout en mélangeant, puis ajoutez les carottes et pommes de terre, le bouillon de volaille ainsi que Leau.

Faites attention a ce que Leau recouvre bien les légumes.



