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6 pommes de terre
3 carottes

8og de petits pois

1 ﬁ[et d’huile d'olive
1 gousse d'ail

3 brins de thym

5 tiges de ciboulette

8 saucisses

LA QR ]

oQo

LTy

4

1 sel, poivre
|

L

swin | 20 win

Pﬁ@;&aﬁa Lion

- Zﬁ/ﬁﬁﬂa/wz/ﬁéaﬁ@
ﬁtsﬁ@ 7 Laver etep[ucher les légumes. Wﬁgm.

oD A/(ad-"la*f'

" Tailler des rondelles de pommes de terre et de carottes.
ﬁ@&'@ 2 Rincer les rondelles de pommes de terre & ['eau ﬁo ide, puis les essuyer les dans

un torchon.

Faire sauter dans une poéle les légumes en rondelles et les petits pois avec un

ﬁésﬂ@ 3 ﬁ[et d'huile d'olive, 1 gousse d'ail et du fhym, puis laisser cuire 10 415 minutes.
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