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12 Bouchées de porc et légumes du jardin O P'tits Légumes Madrange
10ignon coupé finement

500 g de champignons

180g de créme ﬁrafche

600 ml de bouillon de boeuf

20 g de faﬂne

Persil

250 g de iz cru

Huile d’olive
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, Ajouter un ﬁlet d’huile d’olive dans une poéle et fa'we revenir [’oignon, les

fi‘gﬂe 2 champ ignons et les boulettes & feu moyen.

. Saupoudrer de farine et bien mélanger. Verser le bouillon d'un seul coup.

fi‘@ﬁé 3 Ajouter la créme ﬁafche, réduire le feu et laisser mijoter jusqu’a ce que la sauce

épaississe.

fl} 6&& 4 Pendant ce temps, faire cuire le riz dans une casserole d’eau chaude.

Dresser votre assiette en associant les deux.
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