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4 feui“es de bricks

20 g de beurre

12 belles feui[[es de basilic

4 tranches de Mon Jambon Blanc conservation sans nitrite Madrange
1 boule de Mozzarella

sel, poivre
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Facultatif : 2 pincées de piment d'Espelette
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Préchauﬁer le fovuf a180 °C. Z@ /ﬂ/”ﬂda/t /ﬁ éa/c@

Dépﬁer les feui[[es de bricks, badigeonner une feui“e de beurre fondu

puis éparpil[er 6 feui”es de basilic dessus puis disposer une seconde

f;fcye 7

feui“e de brick dessus. Faire de méme pour les 2 autres feuiﬂes

restantes. Appuyer  ['aide de vos mains pour souder les deux feuilles .
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entre elles.

Tailler des vectangles 10 cm par 7 cm. Déposer sur chacune un

mgo Mc
, Vectang[e de_jamloon [égérement moins grand que celui de la feuiﬂe de ||| T Waﬂ Em[ . I
f(-fgﬂe 27 brick. Au centre, déposev un ﬁn Vectang[e de Mozzarella, puis

assaisonner de sel, poivre et éventuellement de piment d'Espe[ette.
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Rouler le tout et serrer au maximum pour obtenir un beau boudin.

; Enfoumer pendant 10 minutes jusqu'a obtenir une belle coloration brune (ou colorer tout simplement
fl}[y@ J  dansune poéle avec un léger filet d'huile d'olive).

Servir encore chaud pour avoir une Mozzarella ﬁ[an’ce ala dégusta’cion.

Bon appetit /




